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Cuisine
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Cognac Meukow VSOP   5 cl 8,5 €
Baileys   5 cl 6,5 €
Cointreau   5 cl 7,5 €
Calvados Père Magloire VSOP   5 cl 7,5 €
Poire Williams   5 cl 7,5 €
Eau de vie framboise   5 cl 7,5 €
Get 27   5 cl 6 €
Get 31   5 cl 7 €
Limoncello   5 cl 7,5 €
Verveine artisanale   5 cl 8 €
Génépi La Vertueuse   5 cl 8 €

BOISSONS CHAUDES
Café 2 €
Café décaféiné 2,5 €
Grand café 3,5 €
Café au lait 3,5 €
Cappuccino viennois 3,5 €
Chocolat chaud 4,5 €
Chocolat viennois 5,5 €
Irish co�ee (french,italian, etc) 8 €
Thé, infusion 4 €

SOFTS
Coca cola,Coca cola zéro   33 cl 3,7 €
Orangina   25 cl 3,7 €
Schweppes tonic   25 cl 3,7 €
Schweppes agrum   25 cl 3,7 €
Jus  (tomate, orange, ace, pamplemousse, pommes, ananas) 20 cl 3,7 €
Limonade   25 cl 3 €
Diabolo (limonade & sirop)   25 cl 3,5 €
Sirop à l’eau   25 cl 2,5 €
Fuze tea pêche   25 cl 3,7 €
Franklin    20 cl 3,7 €
- Tonic
- Ginger beer
- Rubarbe & Hibiscus
- Elder Flower & Cucomber (fleur de sureau et concombre
- Pink Grapefruit (Pamplemousse)

EAUX
Perrier   33 cl 3,7 €
Vals   33 cl 3,5 €
Thonon   33 cl 3,5 €
Chateldon   75 cl 7,5 €
Badoit   1 l 5 €

LES PICHETS
Blanc, Rouge ou Rosé : 25 cl 5 €
Blanc, Rouge ou Rosé : 50 cl 9 €

LES MOUSSEUX
Ray de Bulles 75 cl 28 €
Champagne « Louise Brison » 37,5 cl 34 €
Champagne « Louise Brison » 75 cl 59 €

L’abus d’alcool est dangere� pour la santé



LES BIÈRES

PRESSION

BLONDES

BRUNES

Brugse Zot 6°  blonde  33 cl   5,5 €

Kronenbourg 4,2°   25 cl 3,5 €
Super 8 blanche 5,1°   33 cl 5,5 €
Super 8 IPA 6°   33 cl 6 €
La Chou�e 8°   33 cl 6 €
Charles Quint dorée 8,5°   33 cl 6 €
Duvel 8,5°   33 cl 6 €
Stra�e Hendrik triple 9°   33 cl 6,5 €

Tongerlo 6,5°   33 cl 6 €
Chimay Trappiste 9°   33 cl 6,5 €
Stra�e Hendrik quadrille 11°   33 cl 6,5 €
Cerise Mystic Kriek 3,5°   25 cl 5,5 €

ARTISANALES
Bières locales - blondes ou ambrée (selon arrivage)   33 cl 7 €

L’abus d’alcool est dangere� pour la santé.

ENTRÉES *  EN PLATS +5 € 

Assiette de charcuteries 10 €
Planche de charcuteries « à partager » 14 €
Assiette de jambon d’Auvergne 10 €
Planche de jambon d’Auvergne « à partager » 14 €
Escargots maison  10 pcs  « crème d’ail, bleu, champignons » 13 €
Cuisse de grenouilles  « à la crème d’ail » 13 €
Calamares Romana   10 pcs 10 €
Huîtres   6 pcs 13 €
Saumon fumé 15 €
Crevettes   10 pcs 11 €
Potjevleesch   charcuterie froide en gelée de 3 viandes 10 €
Salade de chèvre 11 €
Aiguillettes de cabillaud panées   « à la blayonnaise » 13 €
Salade de chèvre 11 €

à la blayonnaise » 13 €

APÉRITIFS
Apéritif  maison   15 cl 5,5 €
Ricard   2 cl 3,5 €
Ricard   4 cl 5 €
Kir « mûre, cassis, châtaigne, pêche »   8 cl  4,5 €
Porto rouge   8 cl 5,5 €
Muscat   8 cl 4,5 €
Avèze   8 cl 5,5 €
Martini   « blanc, rouge »   8 cl 5,5 €
Vin doux   12 cl 5,5 €
Picon bière   25 cl 6 €
Picon vin blanc   15 cl 6,5 €
Vin mousseux   15 cl 5 €
Verre de vin « blanc, rouge, rosé »   15 cl  3,5 €
Verre vin supérieur « blanc, rouge ou rosé »   15 cl    6 €

WHISKY
Clan Campbell  5 cl 5,5 €
Jack Daniel’s  5 cl 7,5 €
Bellevoye - Triple malt tourbé  5 cl 9,5 €

SANS  ALCOOL
Cocktail sans alcool « amer ou fruité »   15 cl    4,5 €
Gin Tanqueray  « 0° alcool » & Franklin tonic  15 cl    8 €
Bière Flandrien blonde 0°  33 cl 5,5 €
Bière Super 8 rouge 0°  33 cl 5,5 €

GIN
Bombay  5 cl 7,5 €
Gordons  5 cl 5,5 €

(supplément so� : 3 €)

RHUM
Diplomatico  5 cl 9 €
Don Papa  5 cl 9 €
Havana  5 cl   « blanc ou ambré » 5,5 €

 9 €
 9 €

 5,5 €

 5,5 €
 3,5 €
 5 €

 4,5 €

PLATS*
servi avec des frites & salade

Carbonnades flamandes  « bœuf  à la bière » 18,5 €

Gratin de poisson  « cabillaud - saumon » 19,95 €

Cuisses de grenouilles  « sauce crème d’ail » 23,95 €

Gambas maison  « ail - beurre - poireau - vin blanc » 21,95 €

Jambon grillé  « sauce moutarde à l’ancienne » 18 €

Thai volaille  « accompagné de riz sauce curry, coco, poivrons » 19,95 €

Cocotte escargots  « crème d’ail, bleu, champignons » 23,95 €

Plat veggie 19,95 €

Truite Fario meunière « beurre - amande - persil » 21€

Aligot saucisse  « accompagné de salade » 19,95 €

Tête de veau  « sauce Gribiche » 19  €

Potjevleesch  « charcuterie froide en gelée de 3 viandes » 18  €

Fish and Chips  18  €

Viande rouge grillée en suggestion voir ardoise

« sauce au choix champignons - bleu - moutarde - poivre »

GRANDES SALADES *

Auvergnate 15,95 €
« charcuteries & fromages d’Auvergne »

Chèvre frais des Combrailles toasté 15,95 €

PLATS ENFANT *    9,95 €
* - de 12 ans - servi avec des frites

Jambon grillé ou Nuggets 6 pcs ou Fish and Chips
ou Carbonnades flamandes ou Saucisse de Toulouse

Assiettes de frites 5 €

* Toutes n� assiettes contiennent des allergènes

* supplément frites : + 2,5 €


