SOFTS BOISSONS CHAUDES

Coca cola,Coca cola zéro 33 byl Ls ;
: Café G
Orangina 25 3 VeE . T
) Café décaféiné 25
Schweppes tonic 25 3,7€ .
Grand café 3ok
Schweppes agrum 25 ¢l 3,7¢€ . .
Café au lait B G
Jus (tomate, orange, ace, pamplemousse, pommes, ananas) 20l 3,7 € e . . . 35 €
Tl e 3¢ appuccino viennois A
, , _ Chocolat chaud 45¢€
Diabolo (limonade & sirop) 25 cl B | € : .
Sirop A1 55 ¢ Chocolat viennois 5,5 €
F1rop a eeiuh 25 3’7 i Irish coffee (french,italian, etc) 3 €
uze fea peche gd ) Thé Snfasl 4€
EAUX
Perrier 33 ¢ 3. 98 DIGESTIFS
Vals 33 3€ Cognac 5 ¢ 8,5€
Thonon 534 36 Armagnac6ans i 856 JANUAVA S 2{ €] )\\] 5
Chateldon 75 ¢ 7,5 € Baileys 5 ¢ 6,5 €
Cointreau 5 ¢ 7,0 €
Calvados 5 ¢l ik
LES VINS SUPERlEURS Poire Williams 5 ¢/ 7,5€
. Eau de vie framboise 5 ¢! 7,5 € / \
« demandez notre carte des vins » Get 27 5d 6 € s . el
Blanc, Rouge ou Rosé Terre 15 ¢l 6€ aans oublier les diqedtqa « lg Genestine » [ ’ S— e
Eanc, Eouge ou Eos? : gcmi[f ig cj lg,g g (p age uuérwure) C b
anc, Rouge ou Rosé : Carafe 50 ¢ . o o
uisine b
franco-belge
LES PICHETS i

Blanc, Rouge ou Rosé : 25 ¢ 5¢€
Blanc, Rouge ou Rosé : 50 ¢ 98

LES MOUSSEUX

Ray de Bulles 75 ¢/ J 28 €

Champagne « Louise Brison » 37,5 ¢ w4 €

Champagne « Louise Brison » 75 ¢/ [F739€
8

T

Labus d’alcool est dangereux pour la santé -




Apéritif maison 15 ¢l

Ricard 2

Ricard 4

Kir « milre, cassis, chataigne, péche » 8 ¢l
Porto rouge 8¢/

Muscat 8¢/

Martini  « blanc, rouge » 8 ¢l

Vin doux 72

Picon biere 25 ¢l

Picon vin blanc 75 ¢l

Vin mousseux 15l

Verre de vin « blanc, rouge, rosé » 15 ¢l
Verre vin supérieur « blanc, rouge ou rosé » 15 cl
Apéro sans alcool « amer ou fruité » 15 ¢

Diplomatico 5
Don Papa 5
Havana 5 ¢« blanc ou ambré »

Clan Campbell 5 ¢
Jack Daniel’s 5 ¢

Bombay 5 ¢/
Gordons 5 ¢/

Vermouth Le Gaulois 8 ¢
Grande Gentiane & ¢/

Pastis Sauvage 4 ¢/

Royal Menthe 5 ¢

Zeste limoncello 5 ¢l

La verte de Clermont verveine 5 ¢l
1845 élixir VP de 80 plantes 5 cl

5,5 €
3.5 €

5€
45 €
5,5€
45 €
5,5 €
5,5 €

6€
6,5 €

5€
3.5 €

6€
45€

9€
9€
5,5 €

5,5 €
7€

7€
5,5 €

5,5 €
5,5€
6€
7€
7,5 €
8€
14 €

Planche de charcuteries

Planche de jambon d’Auvergne

Escargots maison 10 pes « creme d’ail, blew, champignons »
Cuisse de grenouilles « a la créme d’ail »
Calamares Romana 10 pes

Huitres 6 pes

Saumon fumé

Crevettes 10 pes

Potjevleesch charcuterie froide en gelée de 3 viandes

Salade de chévre

Brugse Zot 6° blonde 33 cl

Kronenbourg 4,2° 25l

La Chouffe 8° 33l

Duvel 8,5° 33l

Straffe Hendrik triple 9° 33
Biere sans alcool Jupiler 0° 25 ¢/

Brugse Zot 7,5° 33l

Chimay Trappiste 9° 33 ¢

Straffe Hendrik quadrille 11° 33 ¢/
Cerise Mystic Kriek 3,5° 25

Biere des Sagnes 6° blonde 33 ¢/
Biere des Sagnes 6° ambrée 33 ¢
Biere des Sagnes 5,5° OWL 33 ¢/
Biere des Sagnes 5° White Lab 33 d

10°€
10 €
=6
11€
10 €
13 €
15 €
11€
10 €
ISIRE

5,5€

3€
6€
6€
6,5 €
4€

6 €
6,5 €
6,5 €
5,5 €

6,5 €
6,5 €
6,5 €
6,5 €

Carbonnades flamandes « bauf a la bicre »
Gratin de poisson « cabillaud - saumon »

Cuisses de grenouilles « sauce créme d’ail »
Gambas maison «ail - beurre - poireau - vin blanc »
Jambon grillé « sauce moutarde a Uancienne »

Thai volaille «accompagné de riz sauce curry, coco, potvrons »
Cocotte escargots « creme d’ail, blew, champignons »
Plat veggie

Truite Fario meuniere « beurre - amande - persil »
Aligot saucisse « accompagné de salade »

Téte de veau « sauce Gribiche »

Potjevleesch « charcuterie froide en gelée de 3 viandes »

Viande rouge grillée en suggestion
« sauce au chowx champignons - bleu - moutarde - porvre »

Auvergnate
« charcuteries & fromages d’Auvergne »

Cheévre frais des Combrailles toasté

Jambon grillé

Nuggets 7 pcs
Carbonnades flamandes
Saucisse de Toulouse
Assiettes de frites

18,5 €
19,95 €
91,95 €
91,95 €
18 €
19,5 €
91,95 €
18,95 €
921€
19,95 €
19 €
18 €

voir ardoise

15,95 €

15,95 €

> €

* Toutes nos assiettes contiennent des allergénes



